
Zubereitung

Lammschnitzel klopfen, mit Salz, Pfeffer würzen und mit Senf 

bestreichen. Mit Mehl, Ei und Semmelbrösel mit Haferflocken 

vermischen, panieren Im heißem Butterschmalz backen. 

     Portionen: 4    

     Gesamtzeit: 40 min.

    

Gebackene Lammschnitzel

Zutaten

 * 60 dag Lammschnitzel v. Schlögl

 * Salz

 * Pfeffer

 * Senf

 * Mehl

 * 2 Eier

 * Semmelbrösel, 2/3 Semmelbrösel + 1/3 Haferflocken 


